
 

 

La Calville 

Saint-Jacques de Fécamp grillées au Barbecue, 
Cresson du Bec de Mortagne, Poires et Citron-Caviar 

 
Saumon d’Isigny, Coco de Paimpol,  
Feuilles et baies de Sancho 

 
Lièvre « Façon Royale », Scorsonères,  
Patate douce, Marrons et Sauce Gibier  

 
Sélection de Fromages de Normandie 

 
Le Potimarron, et le Café Duchossoy 
 
Menu à 92€, avec accord Mets & Vins 3 verres : 133€ 

 

La Petite Calville 
Entrée / plat / dessert, dans le Menu Calville 
 
Menu 67€, avec accord Mets & Vins 2 verres : 94€ 

La Tentation 

Foie gras, Blettes et Hareng Fumé 

 
Langoustines, Chou-fleur, Lime mexicain et Café  

  
Vernis, Rhubarbe, Livèche  

 
Le Sapin …. comme une Balade en Forêt 

 
Volaille de Gournay, Kabosu, Coing et Oignons  

 
Sélection de Fromages de Normandie 

 
Le Kiwano, Ecume et Granité  

 
Pommes au four et Périlla pourpre  

 
 
 
 
 

Menu à 125€, avec accord Mets & Vins 4 verres : 180€ 

Une cuisine d’émotion, inspirée par nos jardins et 
le terroir Normand qui nous entoure 


