
 

 

La Calville 

Noix de Saint-Jacques en Croûte de Chanvre, 
Pak-Choï, Bruxelles et Citron 

 
Seiche de Casier, Coraux de St. Jacques, 
le Chou-fleur en Jeu de Textures 

 
Pressé de Gigot à la Réglisse, 
Jardinière de Légumes primeurs, Jus corsé 

 
Sélection de Fromages de Normandie 

 
Kiwi, Banane et Oseille sauvage 
 
Menu à 97€, avec accord Mets & Vins 3 verres : 138€ 

 

La Petite Calville 
Entrée / plat / dessert, dans le Menu Calville 
 
Menu 68€, avec accord Mets & Vins 2 verres : 95€ 

La Tentation 

Morilles de Normandie, Veau et Orties  

 
Coques et Ail Triquètre, Mousseux de Pomme de Terre   

  
Lotte de Bretagne, Lentilles Corail germées, Lierre terrestre  

 
Le Sapin …. comme une Balade en Forêt 

 
Côtelette d’Agneau Normand, Asperge verte et Fenouil 

 
Sélection de Fromages de Normandie 

 
Rhubarbe de Printemps, jeune Berce et Yuzu  

 
Le Café Duchaussoy et le Topinambour Violet de Rennes 

 
 

 
 
 

Menu à 135€, avec accord Mets & Vins 4 verres : 192€ 

Une cuisine d’émotion, inspirée par nos jardins et 
le terroir Normand qui nous entoure 


